GERMANENHOF

HOTEL&RESTAURANT

Herzlich willkommen im
Hotel & Restaurant Germanenhof

Unser Kiichenteam, unter Leitung des Kiichenchefs Ingo Seidensticker,
legt héchsten Wert auf Frische und Qualitiit.
Wir orientieren uns stark am regionalen und saisonalen Angebot und bieten
damit eine feine, bodenstéindige Kiiche mit gehobener,
aber nicht abgehobener Qualitiit.

Wenn méglich, verarbeiten wir immer das ganze Produkt
(oft auch aus eigener Jagd), um so einen Beitrag zur Nachhaltigkeit zu leisten.
Natiirlich machen wir fast alles selbst und setzten dabei auf echtes
handwerkliches Kénnen in der Kiiche. Das braucht eben ein bisschen Zeit - bitte
geben Sie uns diese. Das Ergebnis wird Sie nicht enttduschen.
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Hinweis fir Allergiker:

Bestimmte Zutaten oder andere Stoffe oder Erzeugnisse (wie Verarbeitungshilfsstoffe), die bei
der Herstellung von Lebensmitteln verwendet werden und darin verbleiben, konnen bei
manchen Menschen Allergien und Unvertraglichkeiten verursachen, die teilweise die Gesundheit
der Betroffenen gefdahrden kénnen.

Wir halten fir Sie ein Verzeichnis vor, in dem die vorbenannten Stoffe gekennzeichnet sind.
Fragen Sie dazu gerne unsere Mitarbeiter.

Bitte beachten Sie, dass wir flir Umbestellungen eine Gebiihr von 2,50€ berechnen.
Wir bitten um lhr Versténdnis!
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Vitello tonnato vom Wildschwein
Wildschweinriicken / Thunfisch-Kiirbiskern-Sauce

Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis
Wildschinken / gerdstete Kiirbiskerne / Kiirbiskernél

Hirschriicken an Selleriecreme
Speck-Rosenkohl / Schupfnudeln / Brombeer-
Wacholderjus

Zwetschgen Crumble
mit Vanilleeis

4-Gang Menii
56,00 € pro Person



VOR speisen

Kiirbis | Ziegenfrischkase | Birne|
gerostete Haselnuss|Feldsalat

Wildschwein tonnato | Kirbiskern |
gepickelte Zwiebeln | Kapernapfel

Rote Beete Carpaccio|Jakobsmuschel | Marone|
Apfel|Walnuss

LOFFEL speisen

Rinderkraftbriihe | Markklosschen | Eierstich

KUrbissuppe | Kerne&Ol |gebackene Entenpraline

12,50 €

17,50 €

16,50 €

10,50 €

12,50 €



Zwischen spegen

KUrbisgnocchi | Kiirbiskern|Zuckerschote |
Schafskase 19,50 €

Knuspriger Tofu | Blumenkohl|Pommes
Dauphine |Rettich | Miso-Zwiebeljus | Koriander 21,50

Lachsravioli | Gin-Rahm | Riesengarnele|

Gurke mit 1 Garnele als Vorspeise 17,50 €
mit 3 Garnelen als Hauptgang 26,50 €

Fang des Tages
beachten sie die Fischempfehlung unserer Servicemitarbeiter

G crmanen Xlassiker

Surf’n’turf ,Germanenhof”

Rinderfiletsteak 150 g mit 3 Garnelen an zweierlei Saucen
mit Schupfnudeln und kleinem Salat
46,50

Kalbsschnitzel

mit Preiselbeeren, Zitrone, Bratkartoffeln und Salat
34,50 €



FLEISCH specsen

B:ckchen vom Iberico Schwein in Senfjus
mit Thymianpolenta und Spitzkohl und Salat

Brust vom Kikok-Hahnchen

in Erdnussauce mit Susskartoffelstrudel und Salat

Sandebecker Pfannchen

verschiedene Medaillons (Gefliigel,Rind und Schwein) mit
Bratkartoffeln und saisonalen Gemiuse

Wildschweinschnitzel in Nusskruste
mit Rahmwirsing, Schupfnudeln und Preiselbeerapfel

Hirschriicken sous vide gegart auf Selleriepiiree
mit Wirsingpraline, pommes dauphin und Rotweinbirne

24,50 €

28,50 €

34,50 €

32,50 €

32,50 €



NACH specsern

Zwetschgen Crumble|Vanilleeis 13,50 €
Creme brullee|Blutorangensorbet |
Pistazienfinancier 13,50 €
Valrhona—SchokoIadenmousse|Mandarinel
Kaffeegel |Salzkaramell 12,50 €
Streifzug aus unserer Patisserie
auf der Schiefertafel 19,50 €
Eisbecher
mit 1 Kugel 3,80 €
mit 2 Kugeln 5,50 €
mit 3 Kugeln 7,20 €
Portion Sahne 0,50 €

Fruchtsalat / heiRe Himbeeren/
heiRe Schokoladensauce je 2,00 €



